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FEVER-TREE

Tudo comegou em uma degustacdo de Gin-Toénica em
Nova York no ano de 2004.

Os fundadores da Fever-Tree, Charles e Tim, perceberam
que os destilados foram evoluindo e se tornando cada vez
mais refinados, porém os mixers ndo seguiam o mesmo
caminho. Cada vez mais artificiais e de produgao em massa,
acabavam prejudicando o drink.

Charles e Tim decidiram entdo criar um mixer natural e de
alta qualidade para combinar com os melhores destilados.
Eles viajaram ao redor do mundo buscando os ingredientes
mais refinados e naturais para criar o primeiro mixer da
marca, uma Agua Ténica Premium 100% natural.

Como resultado disso em 2005 nasceu a primeira Agua
Tonica Fever-Tree.

Presente em mais de 60 paises e com uma ampla gama de

mixers, a Fever-Tree é lider mundial no segmento de
Mixers Premium.
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AGUA TONICA
FEVER-TREE
INDIAN

Combinagio de aromas e sabores naturais, tais como o
oleo da casca da laranja da Tanzénia espremida
manualmente e o quinino natural do Congo.

Notas de prova

Tonalidade: Cristalina.

Aroma: Fresco e com leve toque citrico.
Sabor: Amargor intenso com um ponto citrico.

Informagdes nutricionais (\} NATURA[
(Porgio de 100ml) @\\\\‘\ P

Valor energético: 149K/, -
36kcal; Gorduras totais:
Og das quais Gorduras
saturadas: Og;
Carboidratos: 8,9g dos
quais Acticares: 8g;
Proteinas: Og; Sédio: Og.
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‘ DIAGRAMA
GRAFICO GUSTATIVO AFINIDADES DE PRODUCAO

AGUA DE
FONTE NATURAL

\)

QUININO NATURAL

% J/
z
—
>

BOTANICOS NATURAIS
Oleos da casca da laranja,
do limao Siciliano, da semente
de coentro e outros.

AGUA TONICA
FEVER-TREE
INDIAN

%
ACUCAR DE CANA

%
FILTRACAQ

%
GASEIFICACAO A FRIO

ri®aid 2 i €oll N b . ENGARRAFAMENTO

AMENDOA FAVA TONKA GRAPEFRUIT RAIZES MACA VERMELHA LARANJA LIMAO SICILIANO



AGUA TONICA
FEVER-TREE
MEDITERRANEAN

A Agua Tbnica Fever-Tree Mediterranean possui um aroma e sabor que sio
protagonizados por ingredientes provenientes de pequenos produtores da
costa do Mediterraneo, como tomilho liméo, alecrim e tangerina.

Notas de prova

Tonalidade: Cristalina, com tonalidade levemente azulada.

Aroma: Suave aroma de tomilho limdo, com toques frescos de citricos
e notas de alecrim.

Sabor: Amargor suave com notas elegantes e redondas de boténicos.

Informagdes nutricionais

NATURY;  <QMILHOLipgy  NLECRIY  TANGERiy,
(Porcao de 100mi) ) 0 X <

Valor energético: 144k],
34kcal; Gorduras totais:
Og das quais Gorduras
saturadas: Og;
Carboidratos: 8,4g dos
quais Aclicares: 7,lg;
Proteinas: Og; Sédio: 0Og.
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‘ DIAGRAMA
GRAFICO GUSTATIVO AFINIDADES DE PRODUCAO

AGUA DE
FONTE NATURAL

NV
QUININO NATURAL

NV
BOTANICOS NATURAIS

Oleos essenciais de tomilho
limao, de alecrim, de
tangerina e outros.
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AGUA TONICA
FEVER-TREE
MEDITERRANEAN
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AGUA TONICA
FEVER-TREE
LIGHT

A primeira Agua Ténica naturalmente Light, com 58%
menos calorias. Combina aglcar natural de frutose com
aroma e sabores naturais citricos.

Notas de prova
Tonalidade: Cristalina.
Aroma: Fresco, com um leve toque citrico.

Sabor: Amargor e dogura suave, com toque citrico e de frutas.

Informagdes nutricionais

ONATURg;  \NRANJ4S \\MAOS
(Porgao de 100ml) 1 p N

&
Z

Valor energético: 63k],
|5keal; Gorduras totais:
Og das quais Gorduras
saturadas: Og;
Carboidratos: 3,8g dos
quais Acticares: 2,9g;
Proteinas: Og; Sédio: 0g.
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: DIAGRAMA
GRAFICO GUSTATIVO AFINIDADES DE PRODUCAO

AGUA DE
FONTE NATURAL

\?

QUININO NATURAL

\)

BOTANICOS NATURAIS
Oleos da casca da laranja,
do limao Siciliano,
do limao Taiti e outros.
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AGUA TONICA
FEVER-TREE
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FEVER-TREE
GINGER ALE

Combina os 6leos essenciais de trés tipos de gengibre: da
India, da Nigéria e da Costa do Marfim. Esta combinagdo
tem como resultado uma bebida suave e natural.

Notas de prova

Tonalidade: Clara e dourada (caramelo natural).
Aroma: Suave, de gengibre fresco.

Sabor: Destaca a mistura dos trés gengibres.

Informagdes nutricionais RE NATURA CAR4
(Porcio de 100ml) x\\“@ ¢ = &z

Valor energético: 144k],
34kcal; Gorduras totais:
0g das quais Gorduras
saturadas: Og;
Carboidratos: 8,4g dos
quais Acucares: 7,lg;
Proteinas: Og; Sodio: Og.
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: DIAGRAMA
GRAFICO GUSTATIVO AFINIDADES DE PRODUCA

DENSIDADE
VIsuaL NOTORIEDADE
DO GENGIBRE
N\
N

FEVER-TREE
GINGER ALE

AGUA DE
FONTE NATURAL

\’

MISTURA
Oleos essenciais de gengibre,
acticar de cana, acido citrico,
caramelo natural.

J

FILTRACAO

d

GASEIFICACAQ A FRIO

\)

ENGARRAFAMENTO

DNA GUSTATIVO MAPA AROMATICO

A mistura dos dleos essenciais dos gengibres utilizados na
preparacao do Ginger Ale oferecem uma intensidade aromatica de
gengibre (gengibre Nigeriano), notas de aroma de chocolate
(gengibre indiano) e um aroma fresco e acentuado de limao
(gengibre Marfings).

AR

CHOCOLATE

CACAU

TERROSO

RAIZES

LIMAO TAITI

CARAMELO  GENGIBRE MEL



FEVER-TREE
GINGER BEER

Elaborado a partir da mistura de trés tipos de gengibres,
provenientes da Nigéria, india e Costa de Marfim. Destaca
o sabor picante. Altamente aclamado a nivel internacional
pelos melhores gastronomos, criticos e profissionais da
coquetelaria.

Notas de prova

Tonalidade: Turva esverdeada.

Aroma: Notas intensas de gengibre fresco e natural.
Sabor: Gengibre fresco com dogura equilibrada.

Informagdes nutricionais \BRE NAT,
(Porco de 100ml) 5 Ungy
Valor energético: 171k],
40kcal; Gorduras totais:
0Og das quais Gorduras
saturadas: Og;
Carboidratos: 10,1g dos
quais Agucares: 9g;
Proteinas: Og; Sédio: Og.
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: DIAGRAMA
GRAFICO GUSTATIVO AFINIDADES DE PRODUCAO

AGUA DE
FONTE NATURAL
R FERVURA
é\ Raizes dos gengibres.
y 1
DENSIp
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DO GENGIBRE S FEVER-TREE Oleos ?ssenciais de )
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g NP
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0//#&] 3‘& N \l/
Wayasom-zon | S¥°
ENGARRAFAMENTO
DNA GUSTATIVO MAPA AROMATICO
Na elahoracao do Ginger Beer sao extraidas e preservadas as & XAy, = PR B
propriedades naturais de trés tipos de gengibre da India, da Nigéria £ = >
e da Costa do Marfim. No aroma predomina o gengibre fresco que
destaca seu picante na garganta.

PIMENTA PRETA

COMINHO FENO-GREGO LIMAO TAITI GENGIBRE CITRONELA






RECEITAS




ANTES DE
COMECAR

0 QUE PRECISO E PARA QUE SERVE?

U COPO ALTO
|deal para long drink (Vodka-Tdnica e Mojito).

COPO BAIX0
|deal para drink com pedras grandes de gelo (Whisky-Ginger e Caipirinha).

TACA BALAO
{ Ideal para apreciar os aromas do drink (Gin-Tonica).

- CANECA DE COBRE

O Moscow Mule inicialmente era servido em uma caneca de cobre como uma agao de Marketing e, assim que as
celebridades de Hollywood aderiram a moda do Moscow Mule na caneca de cobre virou uma febre.



ABRIDOR SPEED OPENER

O abridor mais utilizado por ser mais resistente, de melhor pegada e fino o suficiente para caber no bolso.
O orificio redondo serve para romper o lacre das garrafas e facilitar a instalagdo das biqueiras dosadoras.

DOSADOR 25X50ML

Utensilio essencial na coquetelaria, pois para fazer drinks perfeitos sao necessarias receitas exatas.
A medida de 25ml indica meia dose e 50ml € indicada para uma dose.

Durante o preparo dos drinks, € necessdrio a utilizacdo de uma boa faca que facilita no momento do corte
das frutas. Em especial as facas de 4" sdao as mais utilizadas para cortes de frutas, pois sao pequenas, praticas
e precisa.

COLHER BAILARINA

Auxilia na mistura dos ingredientes, facilita o preparo de drinks em camadas e € peca fundamental para os
movimentos circulares no processo de esfriamento do copo ou taca. Elegante, versatil e essencial.

I
N

COADOR STRAINER

O Coador Strainer serve para, apds o esfriamento do copo, reter o gelo enquanto o excesso de dgua escorre.
Na coqueteleira também € utilizado para reter o gelo ao servir em tagas do tipo Martini, que n2o recebem gelo.

LESTER

Utensilio que tira facilmente a casca do limao ou de outro fruto citrico, evitando a parte branca e amarga.
O Zester é muito utilizado para fazer o Twist (filete torcido da casca da fruta).

COQUETELEIRA

Se o objetivo é servir com facilidade, use uma Coqueteleira Tradicional de trés pecas. Se o objetivo € agilidade,
use o Conjunto de Copos de Inox que se encaixam (€ necessario utilizar o Coador Strainer para servir o Drink).
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1. ESFRIEATACA

Preencha com as pedras de gelo toda a taga. Mexa os
gelos com a colher Bailarina em movimentos circulares
para esfriar a taga. Em seguida remova o excesso de
agua mantendo o gelo;

2. PREPARE AS GUARNICOES

Corte um filete da casca do limio Siciliano, evitando a
parte branca da fruta para ndo amargar o drink. Torga
o filete sobre a borda da taga para extrair o 6leo
essencial e o sabor citrico. Coloque-o na taga;

3. ADICIONE 0 DESTILADO

Adicione uma dose do seu Gin preferido (50ml);

4. ADICIONE 0 MIXER

Adicione delicadamente a Agua Ténica Fever-Tree
Indian sem desperdicar o gas, dé meia volta no drink
com a colher Bailarina para misturar todos os
ingredientes e seu drink esta pronto para beber.
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METODO DE PREPARO

1. ESFRIEATACA

Preencha com as pedras de gelo toda a taga. Mexa os
gelos com a colher Bailarina em movimentos circulares
para esfriar a taga. Em seguida remova o excesso de
agua mantendo o gelo;

2. PREPARE AS GUARNICOES

Corte um filete da casca do limio Siciliano, evitando a
parte branca da fruta para ndo amargar o drink. Torga
o filete sobre a borda da taga para extrair o 6leo
essencial e o sabor citrico. Coloque-o na taga;

3. ADICIONE 0 DESTILADO

Adicione uma dose do seu Gin preferido (50ml);

4. ADICIONE 0 MIXER

Adicione delicadamente a Agua Ténica Fever-Tree
Mediterranean sem desperdigar o gas, dé meia volta no
drink com a colher Bailarina para misturar todos os
ingredientes e seu drink esta pronto para beber.
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0 QUE PRECISO METODO DE PREPARO

v Taga b e /) 1.ESFRIEATACA

v 4a5pe \  Preencha com as pedras de gelo toda a taca. Mexa os

v Twist de )( gelos com a colher Bailarina em movimentos circulares

v 50ml d “—  para esfriar a taga. Em seguida remova o excesso de
&5 agua mantendo o gelo;

v 200ml

Q 2. PREPARE AS GUARNICOES
/ Corte um filete da casca do limio Taiti, evitando a
parte branca da fruta para ndo amargar o drink. Torga
o filete sobre a borda da taga para extrair o 6leo
Q essencial e o sabor citrico. Coloque-o na taga;

il
Adicione uma dose do seu Gin preferido (50ml);

%J 3. ADICIONE 0 DESTILADO
/

[enthn)

4. ADICIONE 0 MIXER

Adicione delicadamente a Agua Ténica Fever-Tree

Light sem desperdigar o gas, dé meia volta no drink
com a colher Bailarina para misturar todos os

L ingredientes e seu drink esta pronto para beber.

Lt



SUMMER CUP

¥

0 QUE PRECISO

v' Copo alto;
v' 4 a5 pedras de gelo filtrado;

v’ Frutas (laranja, morango, amo
v" 50ml de Gin;

v" 200ml de Fever-Tree Ginger Al
v~ Folha de horteld para decoragio.

PREMIUM.

'GINGER

METODO DE PREPARO

1. ESFRIE 0 COPO

Preencha com as pedras de gelo todo o copo. Mexa os
gelos com a colher Bailarina em movimentos circulares
para esfriar o copo. Em seguida remova o excesso de
agua mantendo o gelo;

2. PREPARE AS GUARNICOES

Adicione a fruta fatiada;

3. ADICIONE 0 DESTILADO

Adicione uma dose do seu Gin preferido (50ml);

4. ADICIONE 0 MIXER

Adicione delicadamente a Fever-Tree Ginger Ale sem
desperdigar o gas, dé meia volta no drink com a
colher Bailarina para misturar todos os ingredientes.
Decore com uma folha de hortela e seu drink esta
pronto para beber.
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0 QUE PRECISO

v/ Copo baixo o
v" Gelo moido
v~ Twist de li
v 50ml de Gin;
v' 20ml de sucoﬁde limio Ta
v~ 100ml de Feyfrl'-TrehGin
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METODO DE PREPARO

@

1. RESFRIE A CANECA

Preencha com gelo moido toda a caneca de cobre;

2. PREPARE AS GUARNICOES

Corte um filete da casca do limio Siciliano, evitando a
parte branca da fruta para ndo amargar o drink. Torga
o filete sobre a borda da caneca de cobre para extrair
o oleo essencial e o sabor citrico. Coloque-o na caneca
de cobre;

3. ADICIONE 0 DESTILADO

Adicione uma dose do seu Gin preferido (50ml);

4. ADICIONE 0 SUCO

Adicione o suco de liméo Taiti (20ml);

5. ADICIONE 0 MIXER

Adicione delicadamente a Fever-Tree Ginger Beer
(100ml) sem desperdicar o gas, dé meia volta no drink
com a colher Bailarina para misturar todos os
ingredientes e seu drink esta pronto para beber.



VODKA-TONICA PREMIUM

¥

0 QUE PRECISO

v' Copo 2 o
v' 4 a5 ped

v 50ml ere);
v’ Twist
v~ 200 erranean.

"EVER-TREE
MEDITERRANEAN

TONIC

METODO DE PREPARO

1. ESFRIE 0 COPO

Preencha com as pedras de gelo todo o copo. Mexa os
gelos com a colher Bailarina em movimentos circulares
para esfriar o copo. Em seguida remova o excesso de
agua mantendo o gelo;

2. ADICIONE 0 DESTILADO

Adicione uma dose da sua Vodka preferida (50ml);

3. PREPARE AS GUARNICOES

Adicione o twist de limio Taiti;

4. ADICIONE 0 MIXER

Adicione delicadamente a Agua Ténica Fever-Tree
Mediterranean sem desperdigar o gas, dé meia volta no
drink com a colher Bailarina para misturar todos os
ingredientes e seu drink esta pronto para beber.
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0 QUE PRECISO

v/ Copo baixo o
v" Gelo moido
v~ Twist de li 2
v 50ml de Vodka;

v' 20ml de sucoﬁde limio Ta
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METODO DE PREPARO

@

1. RESFRIE A CANECA

Preencha com gelo moido toda a caneca de cobre;

2. PREPARE AS GUARNICOES

Corte um filete da casca do limio Taiti, evitando a
parte branca da fruta para ndo amargar o drink. Torga
o filete sobre a borda da caneca de cobre para extrair
o oleo essencial e o sabor citrico. Coloque-o na caneca
de cobre;

3. ADICIONE 0 DESTILADO

Adicione uma dose da sua Vodka preferida (50ml);

4. ADICIONE 0 SUCO

Adicione o suco de liméo Taiti (20ml);

5. ADICIONE 0 MIXER

Adicione delicadamente a Fever-Tree Ginger Beer
(100ml) sem desperdicar o gas, dé meia volta no drink
com a colher Bailarina para misturar todos os
ingredientes e seu drink esta pronto para beber.



PINK FE

¥

0 QUE PRECISO
(R

v~ Copo alto;
v’ 4 a5 pedras de
v’ Twist de g 3
v 50ml deN]
v/ 30ml de s
v/ 200ml de 2

METODO DE PREPARO

1. ESFRIE 0 COPO

Preencha com as pedras de gelo todo o copo. Mexa os
gelos com a colher Bailarina em movimentos circulares
para esfriar o copo. Em seguida remova o excesso de
agua mantendo o gelo;

2. PREPARE AS GUARNICOES

Corte um filete da casca de grapefruit, evitando a parte
branca da fruta para ndo amargar o drink. Torca o
filete sobre a borda do copo para extrair o 6leo
essencial e o sabor citrico. Coloque-o no copo;

3. ADICIONE 0 DESTILADO

Adicione uma dose da sua Vodka preferida (50ml);

4. ADICIONE 0 SUCo

Adicione o suco de grapefruit espremido na hora
(30ml);

5. ADICIONE O MIXER

Adicione delicadamente a Agua Ténica Fever-Tree
Mediterranean sem desperdigar o gas, dé meia volta
no drink com a colher Bailarina para misturar todos
os ingredientes e seu drink esta pronto para beber.
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WHISKY GIN
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"EVER-T]

o PREMILM

1. ESFRIE 0 COPO

Preencha com as pedras de gelo todo o copo. Mexa os
gelos com a colher Bailarina em movimentos circulares
para esfriar o copo. Em seguida remova o excesso de
agua mantendo o gelo;

2. PREPARE AS GUARNICOES

Corte um filete da casca da laranja, evitando a parte
branca da fruta para ndo amargar o drink. Torca o
filete sobre a borda do copo para extrair o 6leo
essencial e o sabor citrico. Coloque-o no copo;

3. ADICIONE O DESTILADO
Adicione uma dose do seu Whisky preferido (50ml);

4. ADICIONE O MIXER

Adicione delicadamente a Fever-Tree Ginger Ale
sem desperdicar o gas, dé meia volta no drink
com a colher Bailarina para misturar todos os
ingredientes e seu drink esta pronto para beber.



WHISKY COOLEF

¥
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METODO DE PREPARO

1. MISTURE

Coloque na coqueteleira o suco de liméo Siciliano, as
duas colheres de cha de aglcar e chacoalhe;

2. ADICIONE O DESTILADO

Adicione o Whisky, as pedras de gelo, chacoalhe e em
seguida sirva no copo;

3. PREPARE AS GUARNICOES

Corte um filete da casca do limio Siciliano e da laranja,
evitando a parte branca da fruta para nio amargar o
drink. Torga os filetes sobre a borda do copo para
extrair o 6leos essenciais e os sabore citricos.
Coloque-os no copo;

4. ADICIONE O MIXER

Adicione delicadamente a Fever-Tree Ginger Ale
(100ml) sem desperdicar o gas, dé meia volta no drink
com a colher Bailarina para misturar todos os
ingredientes e seu drink esta pronto para beber.
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METODO DE PREPARO

1. ESFRIE 0 COPO

Preencha com as pedras de gelo todo o copo. Mexa os
gelos com a colher Bailarina em movimentos circulares
para esfriar o copo. Em seguida remova o excesso de
agua mantendo o gelo;

2. PREPARE AS GUARNICOES

Corte um filete da casca do limio Taiti, evitando a
parte branca da fruta para ndo amargar o drink. Torga
o filete sobre a borda do copo para extrair o 6leo
essencial e o sabor citrico. Coloque-o no copo;

3. ADICIONE 0 DESTILADO

Adicione uma dose do seu Rum preferido (50ml);

4. ADICIONE 0 SUCO

Adicione e o suco de limao Taiti (30ml);

5. ADICIONE 0 MIXER

Adicione delicadamente a Fever-Tree Ginger Beer
sem desperdicar o gas, dé meia volta no drink com a
colher Bailarina para misturar todos os ingredientes e
seu drink esta pronto para beber
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METODO DE PREPARO

1. ESFRIE 0 COPO

Preencha com as pedras de gelo todo o copo. Mexa os
gelos com a colher Bailarina em movimentos circulares
para esfriar o copo. Em seguida remova o excesso de
agua mantendo o gelo;

2. ADICIONE 0 DESTILADO

Adicione uma dose da sua Tequila preferida (50ml);

3. PREPARE AS GUARNICOES

Adicione a rodela de limio Taiti;

4. ADICIONE 0 MIXER
Adicione delicadamente a Agua Ténica Fever-Tree
Indian sem desperdicar o gas;

5. ADICIONE 0 BITTER

Adicione duas gotas de Bitter de Angostura, dé meia
volta no drink com a colher Bailarina para misturar
todos os ingredientes e seu drink esta pronto para
beber.
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1. ESFRIE 0 COPO

Preencha com as pedras de gelo todo o copo. Mexa os
gelos com a colher Bailarina em movimentos circulares
para esfriar o copo. Em seguida remova o excesso de
agua mantendo o gelo;

2. PREPARE AS GUARNICOES

Adicione de 3 a 4 sementes de Cardamomo. Corte um
filete da casca de limio Siciliano, evitando a parte branca
da fruta para ndo amargar o drink. Torga o filete sobre a
borda do copo para extrair o 6leo essencial e o sabor
citrico. Coloque-o no copo;

3. ADICIONE 0 DESTILADO

Adicione uma dose da sua Cachaga preferida (50ml);

4. ADICIONE 0 MIXER
Adicione delicadamente a Agua Ténica Fever-Tree Light
sem desperdicar o gas;

5. ADICIONE 0 BITTER

Adicione duas gotas de Bitter de Angostura e de Bitter
de Laranja, dé meia volta no drink com a colher
Bailarina para misturar todos os ingredientes e seu drink
esta pronto para beber.
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METODO DE PREPARO

1. ESFRIE 0 COPO

Preencha com as pedras de gelo todo o copo. Mexa os
gelos com a colher Bailarina em movimentos circulares
para esfriar o copo. Em seguida remova o excesso de
agua mantendo o gelo;

2. ADICIONE O MIXER

Adicione delicadamente a Fever-Tree Ginger Ale
(100ml) sem desperdicar o gas;

3. ADICIONE O BITTER

Adicione 2 gotas de Bitter de Angostura;

FEVER-T REE

FPREMILIM

4. ADICIONE 0 SUCo

Adicione o suco de limio Taiti;

5. ADICIONE O MIXER

Adicione delicadamente a Fever-Tree Ginger Beer
(50ml) sem desperdigar o gas, dé meia volta no drink
para misturar todos os ingredientes, decore com meia
rodela de limédo Taiti e seu drink esta pronto para
beber.
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0 QUE PRECISO

v~ Xicara de cha;
v' 120ml de agua;
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METODO DE PREPARO

1. INFUSAO DO CHA

Faga uma infusdo de cha verde na 4gua quente e
adicione um ramo de hortel3 fresca;

2.COE

Coe e deixe o cha esfriar para que esteja frio no
momento de preparar o coquetel;

3. PREPARE AS GUARNICOES

Decorar a borda do copo com aglcar mascavo;
Coloque as pedras de gelo no copo até enché-lo;
Adicione uma colher de aglicar mascavado e um
ramo de hortela fresco;

4. ADICIONE 0S MIXERS

Adicione o ché frio (50ml) e Agua Ténica Fever-Tree
Mediterranean (100ml) e seu drink est4 pronto para
beber.
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